Gewiirzzubereitung “Gemiisegarten”

Rezeptidee

Ofengemuse mit
Hahnchenbrustfilet

e
e 4 Hihnchenbrustfilets g 9’.;?841’ 5%
e 2 Aubergienen Nertina, fonraeg #
e 4 Zucchini f“’“

o 2 Paprika
e 8 Kartoffeln
e Rosmarin, Salz, Pfeffer

e 2TL “Gemﬁsegarten”

1 TL Gewiirzzubereitung fur Geﬂiigel
4 EL Ol

e Kartoffeln schilen und in Scheiben schneiden

e Zusammen mit Hihnchenfilets in Auflaufform geben, wiirzen und
mit Ol iibergieﬁen

e 20 Minuten 200°C

¢ Gemiise schneiden und mit in die Auflaufform geben

e Weitere 20 Minuten bei 200° backen.



