Brotzauber mediterran

Rezeptidee

Krauter Kranz
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e 1EL Brotzauber mediterran
e »TL Salz
e Mchl zum bestiuben

1.Hefe in warmen Wasser auflésen

2.Mehl mit weicher Butter, Brotzauber, Salz und dem
Wasser-Hefe-Gemisch zu einem Teig kneten

3.ca. 1Sed. gehen lassen, bis sich der Teig Verdoppelt

4.Eine Rolle / Einen Kranz formen und nochmal gehen
lassen

5.Mit Wasser bestreichen und mit Mehl bestiuben

6.ca. 30 Minuten backen



