
 
 

Bruschetta 

Zutaten: 2 EL Bruschetta-Mischung, etwas Wasser,  

1 EL ÖL, ca.  2 Scheiben Baguette, etwas Parmesan, 

Basilikumblätter 

Zubereitung: 

 Die Bruschetta-Mischung mit Wasser verrühren 

und ca. 10 Minuten quellen lassen, so dass eine 

cremige Masse entsteht 

 Kurz vor dem Servieren ca. 1 EL Olivenöl 

unterrühren und auf geröstetes Baguette verteilen 

 Mit Parmesan und Basilikum verzieren 

Dafür benötigt man: Bruschetta-Mischung 

Bei Kauf über den Online-Shop 5 % Gutschein 

Weitere Rezepte auf: www.spiceart.de 

 


